
KÜRBISSUPPE  9
Kokosmilch | Kürbiskerne

BROT  8.5
Zweierlei Dip

OLIVEN  6
Grün | Kräuter | Olivenöl

SCHINKEN  12.5
Jamón Ibérico | Butter 

ZIEGENKÄSE  12
Karamellisert | Spinatsalat
Feigen | Rote Beete

TRÜFFELPOMMES  14
Parmesan | Trüffelmayonnaise 

LILLA SÜSSKARTOFFEL 9
Püriert | Edame | Trompetenpilz 

APERITIF
PINK SPRITZ 9

Aperol | Pink Grapefruit

MANGO SPRITZ 9
Lillet | Limette | Mystic Mango

  

CHEF`S MENU
LACHSTATAR 
Soja | Sesam___ 

 KÜRBIS-RAVIOLI 
Salbei | Kürbiskerne___ 
 FILET VOM RIND

Trüffeljus
Semmelschnitte
Kräuterseitlinge___

KÜRBIS-DESSERT
Quarkmousse

Feigen | Kürbiskerne

3 GÄNGE MENU 58 

4 GÄNGE MENU 68 

WEINBEGLEITUNG 
 3 GÄNGE 15

4 GÄNGE 20

WEINTIPPS
RHEINHESSEN

CHARDONNAY
Wagner Stempel

0,1l 4.3 0,2l 8 0,75l 30

FRANCOIS
Rotwein Cuveé 

Braunewell
0,1l 4 0,2l 7.5 0,75l 28

RINDERTATAR  18
Eigelb | Brotchip
Pommes frites extra 4 

LACHSTATAR 18
Soja | Sesam 

GOLDISCH SALAT  14
Bunter saisonale 
Blattsalatmischung
mit Rohkost | Hausdressing
mit Maispoulade  20
mit Ziegenkäse  20

SPICY TUNA ROLL 12
Thunfisch | Avocado

VEGGIE ROLL 12
Grüner Spargel | Avocado

__________ HAUPTSPEISEN _________
RINDERFILET  38
Argentinisches Grass Fed Rind | Jus | Karoffelpüree

STEAK FRITES  36
Sirloin | Pommes frites | Sauce Bérnaise

DORADE 28
Grüner Spargel | Bouillabaisse | Rettich 

LACHS 28
Label Rouge | Wilder Brokkoli | Zitronenschaum

MAISPOULADE 22
Kürbis Risotto  | Orangenjus 

CURRY 18
Kürbis | Edame | Basmatireis | Kürbiskerne 

KÜRBIS-RAVIOLI 18
Salbei | Kürbiskerne

SEMMELSCHNITTE 22
Kräuterseitlinge | Rahm

TAGLIATELLE TRÜFFEL  22
Ei | Parmesan | Trüffel

_____ VORWEG & DAZWISCHEN ______

_____________ DESSERT ____________
CRÈME BRÛLÉE 7
Beeren 

KÜRBIS-DESSERT   12 
Quarkmousse | Feigen

KÄSE  14
Kleine Auswahl | Fruchtsenf 

Café Gourmand  7
Espresso & mini Pralinen

SPEISEN



OFFENE WEINE _____________
WEISS  0,1l | 0,2L | 0,75l
Riesling Essenheim Kalkstein    4.00 | 7.50 | 26.00
Braunewell, Rheinhessen
Grauburgunder                    3.50 | 6.50 | 22.00
Hofmann, Rheinhessen
Riesling Kabinett Jean Baptiste FH    4.00 | 7.50 | 26.00
Gunderloch, Rheinhessen
Sauvignon Blanc                     4.00 | 7.50 | 26.00
Knewitz, Rheinhessen
Weissburgunder                        4.00 | 7.50 | 26.00
Battenfeld Spanier, Rheinhessen 
Chardonnay                               4.30 | 8.00 | 30.00
Wagner Stempel, Rheinhessen
Chardonnay & Weißburgunder  3.50 | 6.50 | 22.00
Braunewell, Rheinhessen

ROT & ROSÉ  
Cuveé Francois                      4.00 | 7.50 | 28.00
Braunewell, Rheinhessen
Primitivo Papale Linea Ora DOC   5.50 | 10.00 | 38.00
Varvaglione, Apulien
Rossi                4.00 | 7.50 | 26.00
Hofmann, Rheinhessen

WEINSCHORLE 0,4l  6.50 
Riesling & Rosé

GETRÄNKE

KAFFEE & TEE ____
Espresso  2.80 
Espresso doppelt  3.80

Espresso Macchiato 3.00

Kaffee 3.00 
Cappuccino 4.20 
Latte Macchiato  4.80

Milchkaffee  4.20

Extra Hafermilch  0.80

Tee Althaus  4.00
Darjeeling Castelton
English Breakfast St. Andrews
Grüner Tee Sencha Senpai
Essence of fruit 
Bavarian Mint
Ginger Breeze

BIER _____________
PILS 
Jever vom Fass 0,4L  4.80 
Jever Fun alkoholfrei Fl. 0,3l  4.00

HELLES
Oberdorfer vom Fass 0,4l   4.80

WEIZEN
Tucher Hefe vom Fass 0,5l   5.50
Tucher Hefe alkoholfrei Fl. 0,5l  5.50
 

ALKOHOLFREI ____
GOLDISCH LIMO 0,4l  5.50
Zitronenlimonade mit Minze
Mineralwasser 
Selters Flasche  0,25L 3.50 | 0,75L 7.80
Classic | Medium | Naturell 
Säfte 0,2l  4.00
Traubensaft Braunewell  
Bio-Apfelsaft Van Nahmen  
Rhabarbernektar Van Nahmen  
Saftschorlen 0,4l 5.00

Limonaden Fl. 0,2l  4.00
Pepsi Cola + Zero Zucker
Bitter Lemon | Ginger Ale
Dry Tonic Water Thomas Henry

APERITIF __________________ 
SEKT Braunewell Riesling brut 0,1l  5.50

CHAMPAGNER Delamotte Blanc de Blancs 0,1l  15.00

NEGRONI Campari 2, Wermut & Gin 9.50

AMERICANO Campari 2, Wermut & Soda 9.50

APEROL SPRIZZ Aperol 2, Secco & Soda 8.50

LIMONCELLO SPRIZZ Limoncello, Secco & Soda 8.50

LILLET BERRY Lillet Rosé & Wild Berry 8.50

FRENCH 75 Gin, Zitronensaft & Sekt  9.50

COCKTAIL & LONGDRINKS ____ 
ESPRESSO MARTINI Espresso, Wodka & Kahlua 9.50

WHISKEY SOUR Whiskey, Zitronensaft & Zuckersirup  9.50

DAIQUIRI Rum, Limettensaft & Zuckersirup 11.50

PALOMA Tequila, Limettensaft, Pink Grapfruit & Salz 12.50

MOJITO Rum, Limettensaft, Zuckersiruo & Minze 10.50

SKINNY BITCH Wodka, Soda & Limette 9.50

MOSCOW MULE Wodka & Ginger Beer  9.50

GIN & TONIC Thomas Henry

• BOMBAY SAPPHIRE 4cl  9.50

• HENDRICK´S  | GIN MARE | MONKEY 47 4cl 12.00

__________________ GOLDISCH RESTAURANT _________________
FISCHTORSTRASSE 1 | 55116 MAINZ | EMAIL GUDE@GOLDISCH.COM | TELEFON 06131.6031368

Alle Preise in Euro inklusive der derzeit gültigen Mehrwertsteuer und Service. Wir akzeptieren Kartenzahlung mit EC, Master, Visa 
und AMEX ab 10 Euro. Allergenkarte auf Anfrage | Stand 09/2023 | Änderungen, Schreibfehler und Irrtümer vorbehalten.


